	ZESPÓŁ SZKÓŁ PONADPODSTAWOWYCH W ZGORZELCU

WYMAGANIA EDUKACYJNE NA POSZCZEGÓLNE OCENY SZKOLNE Z JĘZYKA ANGIELSKIEGO ZAWODOWEGO
DLA KLASY IV TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH
OBOWIĄZUJE OD 2025 r.




1.Spices and herbs. Przyprawy i zioła
	Ocena dopuszczająca
	Ocena dostateczna
	Ocena dobra
	Ocena bardzo dobra
	Ocena celująca


	Uczeń:
  Uczeń zna podstawowe słownictwo dotyczące przypraw i ziół, takie jak: "salt", "pepper", "basil".
  Potrafi wymienić kilka prostych przykładów przypraw i ziół.
  Uczeń potrafi zidentyfikować jedynie podstawowe słowa i zwroty w języku angielskim.
  Ma trudności z tworzeniem pełnych zdań oraz zrozumieniem prostych tekstów.
  Uczeń potrafi wypowiedzieć kilka podstawowych słów i zwrotów w języku angielskim, ale jego wymowa jest często nieczytelna.
  Używa bardzo prostych funkcji językowych, takich jak powitanie lub przedstawienie się, z wieloma błędami.
	Uczeń:
  Uczeń zna dodatkowe terminy związane z przyprawami i ziołami, takie jak: "oregano", "cinnamon", "parsley".
  Rozumie podstawowe zastosowania przypraw i ziół w kuchni.
  Uczeń zna podstawowe zasady gramatyki i potrafi tworzyć proste zdania oraz pytania.
  Potrafi zrozumieć podstawowe informacje w tekstach oraz prowadzić krótkie rozmowy na tematy codzienne.
  Uczeń zna podstawowe zasady wymowy i potrafi zrozumieć oraz używać prostych zwrotów w codziennych sytuacjach.
  Wymowa jest poprawna, ale wciąż może występować pewna niepewność.
  Potrafi stosować podstawowe funkcje językowe, takie jak zadawanie pytań i wyrażanie prostych opinii.
	Uczeń:
  Uczeń potrafi wymienić i opisać różne przyprawy i zioła, takie jak: "thyme", "ginger", "cilantro".
  Zna informacje na temat ich właściwości smakowych oraz potrafi omawiać ich rolę w potrawach.
 Uczeń zna szersze słownictwo i potrafi stosować różne czasy gramatyczne w zdaniach.
  Potrafi opisywać wydarzenia oraz wyrażać swoje opinie na znane tematy w sposób zrozumiały.
  Uczeń potrafi wymawiać większość słów poprawnie i używa bardziej złożonych zwrotów w komunikacji.
  Wymowa jest zrozumiała, a uczeń potrafi używać funkcji językowych, takich jak opisywanie, porównywanie i wyrażanie emocji.
  Potrafi prowadzić krótkie rozmowy na znane tematy i wprowadzać prostsze struktury gramatyczne.
	Uczeń:
  Uczeń zna zaawansowane słownictwo związane z przyprawami i ziołami, takie jak: "rosemary", "turmeric", "sage".
  Potrafi omawiać różne metody użycia przypraw i ziół oraz ich wpływ na smak i aromat potraw.
  Uczeń potrafi używać bardziej zaawansowanego słownictwa oraz wyjaśniać skomplikowane pomysły i koncepcje.
  Rozumie różne style i rejestry językowe oraz potrafi prowadzić płynne rozmowy na różnorodne tematy.
 Uczeń ma dobrą wymowę, co pozwala na płynne porozumiewanie się.
	Uczeń:
  Uczeń posługuje się bogatym słownictwem związanym z przyprawami i ziołami, w tym terminami technicznymi i branżowymi.
  Umie płynnie prowadzić rozmowę na temat zdrowotnych korzyści przypraw i ziół, ich zastosowania w kuchniach różnych kultur oraz trendów kulinarnych związanych z ich użyciem.
  Używa bogatego słownictwa oraz terminologii fachowej, co sprawia, że jego wypowiedzi są profesjonalne i przekonujące.
 Potrafi używać zaawansowanych funkcji językowych, bogatego słownictwa oraz różnorodnych struktur gramatycznych.



2. Bread and pastry. Pieczywo i słodkie wypieki
	Ocena dopuszczająca
	Ocena dostateczna
	Ocena dobra
	Ocena bardzo dobra
	Ocena celująca


	Uczeń:
  Uczeń zna podstawowe słownictwo dotyczące pieczywa i słodkich wypieków, takie jak: "bread", "cake", "cookie".
  Potrafi wymienić kilka prostych przykładów rodzajów pieczywa i wypieków.
  Uczeń potrafi zidentyfikować jedynie podstawowe słowa i zwroty w języku angielskim.
  Ma trudności z tworzeniem pełnych zdań oraz zrozumieniem prostych tekstów.
  Uczeń potrafi wypowiedzieć kilka podstawowych słów i zwrotów w języku angielskim, ale jego wymowa jest często nieczytelna.
  Używa bardzo prostych funkcji językowych, takich jak powitanie lub przedstawienie się, z wieloma błędami.
	Uczeń:
  Uczeń zna dodatkowe terminy związane z pieczywem i słodkimi wypiekami, takie jak: "loaf", "brownie", "pastry".
  Rozumie podstawowe różnice między rodzajami pieczywa i wypieków oraz ich zastosowanie w kuchni.
  Uczeń zna podstawowe zasady gramatyki i potrafi tworzyć proste zdania oraz pytania.
  Potrafi zrozumieć podstawowe informacje w tekstach oraz prowadzić krótkie rozmowy na tematy codzienne.
  Uczeń zna podstawowe zasady wymowy i potrafi zrozumieć oraz używać prostych zwrotów w codziennych sytuacjach.
  Wymowa jest poprawna, ale wciąż może występować pewna niepewność.
  Potrafi stosować podstawowe funkcje językowe, takie jak zadawanie pytań i wyrażanie prostych opinii.
	Uczeń:
  Uczeń potrafi wymienić i opisać różne rodzaje pieczywa i słodkich wypieków, takie jak: "baguette", "muffin", "croissant".
  Zna informacje na temat składników używanych do ich przygotowania i potrafi omawiać metody wypieku.
 Uczeń zna szersze słownictwo i potrafi stosować różne czasy gramatyczne w zdaniach.
  Potrafi opisywać wydarzenia oraz wyrażać swoje opinie na znane tematy w sposób zrozumiały.
  Uczeń potrafi wymawiać większość słów poprawnie i używa bardziej złożonych zwrotów w komunikacji.
  Wymowa jest zrozumiała, a uczeń potrafi używać funkcji językowych, takich jak opisywanie, porównywanie i wyrażanie emocji.
  Potrafi prowadzić krótkie rozmowy na znane tematy i wprowadzać prostsze struktury gramatyczne.
	Uczeń:
  Uczeń zna zaawansowane słownictwo związane z pieczywem i słodkimi wypiekami, takie jak: "sourdough", "pavlova", "tart".
  Potrafi omawiać różne techniki pieczenia oraz wpływ składników na smak i teksturę wypieków.
  Uczeń potrafi używać bardziej zaawansowanego słownictwa oraz wyjaśniać skomplikowane pomysły i koncepcje.
  Rozumie różne style i rejestry językowe oraz potrafi prowadzić płynne rozmowy na różnorodne tematy.
 Uczeń ma dobrą wymowę, co pozwala na płynne porozumiewanie się.
	Uczeń:
  Uczeń posługuje się bogatym słownictwem związanym z pieczywem i słodkimi wypiekami, w tym terminami technicznymi i branżowymi.
  Umie płynnie prowadzić rozmowę na temat tradycji piekarskich w różnych kulturach, innowacji w cukiernictwie oraz zdrowotnych aspektów pieczywa i wypieków.
  Używa bogatego słownictwa oraz terminologii fachowej, co sprawia, że jego wypowiedzi są profesjonalne i przekonujące.
 Potrafi używać zaawansowanych funkcji językowych, bogatego słownictwa oraz różnorodnych struktur gramatycznych.



3. Cutlery and tablewear. Sztućce i zastawa
	Ocena dopuszczająca
	Ocena dostateczna
	Ocena dobra
	Ocena bardzo dobra
	Ocena celująca


	Uczeń:
  Uczeń zna podstawowe słownictwo dotyczące sztućców i zastawy, takie jak: "fork", "spoon", "plate".
  Potrafi wymienić kilka prostych przykładów sztućców i elementów zastawy stołowej.
  Uczeń potrafi zidentyfikować jedynie podstawowe słowa i zwroty w języku angielskim.
  Ma trudności z tworzeniem pełnych zdań oraz zrozumieniem prostych tekstów.
  Uczeń potrafi wypowiedzieć kilka podstawowych słów i zwrotów w języku angielskim, ale jego wymowa jest często nieczytelna.
  Używa bardzo prostych funkcji językowych, takich jak powitanie lub przedstawienie się, z wieloma błędami.
	Uczeń:
  Uczeń zna dodatkowe terminy związane z sztućcami i zastawą, takie jak: "knife", "cup", "bowl".
  Rozumie podstawowe funkcje różnych sztućców i elementów zastawy.
  Uczeń zna podstawowe zasady gramatyki i potrafi tworzyć proste zdania oraz pytania.
  Potrafi zrozumieć podstawowe informacje w tekstach oraz prowadzić krótkie rozmowy na tematy codzienne.
  Uczeń zna podstawowe zasady wymowy i potrafi zrozumieć oraz używać prostych zwrotów w codziennych sytuacjach.
  Wymowa jest poprawna, ale wciąż może występować pewna niepewność.
  Potrafi stosować podstawowe funkcje językowe, takie jak zadawanie pytań i wyrażanie prostych opinii.
	Uczeń:
  Uczeń potrafi wymienić i opisać różne rodzaje sztućców i zastawy, takie jak: "teaspoon", "dinner plate", "serving dish".
  Zna informacje na temat ich zastosowania w różnych kontekstach, takich jak codzienne posiłki czy uroczystości.
 Uczeń zna szersze słownictwo i potrafi stosować różne czasy gramatyczne w zdaniach.
  Potrafi opisywać wydarzenia oraz wyrażać swoje opinie na znane tematy w sposób zrozumiały.
  Uczeń potrafi wymawiać większość słów poprawnie i używa bardziej złożonych zwrotów w komunikacji.
  Wymowa jest zrozumiała, a uczeń potrafi używać funkcji językowych, takich jak opisywanie, porównywanie i wyrażanie emocji.
  Potrafi prowadzić krótkie rozmowy na znane tematy i wprowadzać prostsze struktury gramatyczne.
	Uczeń:
  Uczeń zna zaawansowane słownictwo związane ze sztućcami i zastawą, takie jak: "salad fork", "charger plate", "glassware".
  Potrafi omawiać zasady etykiety stołowej oraz różne style nakrywania stołu.
  Uczeń potrafi używać bardziej zaawansowanego słownictwa oraz wyjaśniać skomplikowane pomysły i koncepcje.
  Rozumie różne style i rejestry językowe oraz potrafi prowadzić płynne rozmowy na różnorodne tematy.
 Uczeń ma dobrą wymowę, co pozwala na płynne porozumiewanie się.
	Uczeń:
  Uczeń posługuje się bogatym słownictwem związanym ze sztućcami i zastawą, w tym terminami technicznymi i branżowymi.
  Umie płynnie prowadzić rozmowę na temat historii sztućców i zastawy, różnorodności kulturowej w nakrywaniu stołu oraz trendów w projektowaniu zastawy.
  Używa bogatego słownictwa oraz terminologii fachowej, co sprawia, że jego wypowiedzi są profesjonalne i przekonujące.
 Potrafi używać zaawansowanych funkcji językowych, bogatego słownictwa oraz różnorodnych struktur gramatycznych.



4. Meals and desserts. Posiłki i desery.
	Ocena dopuszczająca
	Ocena dostateczna
	Ocena dobra
	Ocena bardzo dobra
	Ocena celująca


	Uczeń:
  Uczeń zna podstawowe słownictwo dotyczące posiłków i deserów, takie jak: "breakfast", "lunch", "cake".
  Potrafi wymienić kilka prostych przykładów posiłków i deserów.
  Uczeń potrafi zidentyfikować jedynie podstawowe słowa i zwroty w języku angielskim.
  Ma trudności z tworzeniem pełnych zdań oraz zrozumieniem prostych tekstów.
  Uczeń potrafi wypowiedzieć kilka podstawowych słów i zwrotów w języku angielskim, ale jego wymowa jest często nieczytelna.
  Używa bardzo prostych funkcji językowych, takich jak powitanie lub przedstawienie się, z wieloma błędami.
	Uczeń:
  Uczeń zna dodatkowe terminy związane z posiłkami i deserami, takie jak: "dinner", "snack", "ice cream".
  Rozumie podstawowe różnice między rodzajami posiłków i deserów oraz ich znaczenie w codziennej diecie.
  Uczeń zna podstawowe zasady gramatyki i potrafi tworzyć proste zdania oraz pytania.
  Potrafi zrozumieć podstawowe informacje w tekstach oraz prowadzić krótkie rozmowy na tematy codzienne.
  Uczeń zna podstawowe zasady wymowy i potrafi zrozumieć oraz używać prostych zwrotów w codziennych sytuacjach.
  Wymowa jest poprawna, ale wciąż może występować pewna niepewność.
  Potrafi stosować podstawowe funkcje językowe, takie jak zadawanie pytań i wyrażanie prostych opinii.
	Uczeń:
  Uczeń potrafi wymienić i opisać różne rodzaje posiłków i deserów, takie jak: "appetizer", "main course", "pudding".
  Zna informacje na temat składników używanych do ich przygotowania i potrafi omawiać popularne potrawy w różnych kulturach.
 Uczeń zna szersze słownictwo i potrafi stosować różne czasy gramatyczne w zdaniach.
  Potrafi opisywać wydarzenia oraz wyrażać swoje opinie na znane tematy w sposób zrozumiały.
  Uczeń potrafi wymawiać większość słów poprawnie i używa bardziej złożonych zwrotów w komunikacji.
  Wymowa jest zrozumiała, a uczeń potrafi używać funkcji językowych, takich jak opisywanie, porównywanie i wyrażanie emocji.
  Potrafi prowadzić krótkie rozmowy na znane tematy i wprowadzać prostsze struktury gramatyczne.
	Uczeń:
  Uczeń zna zaawansowane słownictwo związane z posiłkami i deserami, takie jak: "brunch", "sorbet", "cheesecake".
  Potrafi omawiać różne techniki przygotowywania posiłków i deserów oraz ich wpływ na smak i teksturę potraw.
  Uczeń potrafi używać bardziej zaawansowanego słownictwa oraz wyjaśniać skomplikowane pomysły i koncepcje.
  Rozumie różne style i rejestry językowe oraz potrafi prowadzić płynne rozmowy na różnorodne tematy.
 Uczeń ma dobrą wymowę, co pozwala na płynne porozumiewanie się.
	Uczeń:
  Uczeń posługuje się bogatym słownictwem związanym z posiłkami i deserami, w tym terminami technicznymi i branżowymi.
  Umie płynnie prowadzić rozmowę na temat tradycji kulinarnych, różnorodności potraw w różnych kulturach oraz innowacji w zakresie deserów i gastronomii.
  Używa bogatego słownictwa oraz terminologii fachowej, co sprawia, że jego wypowiedzi są profesjonalne i przekonujące.
 Potrafi używać zaawansowanych funkcji językowych, bogatego słownictwa oraz różnorodnych struktur gramatycznych.



5. Soups, sauces and salads. Zupy, sosy i sałatki.
	Ocena dopuszczająca
	Ocena dostateczna
	Ocena dobra
	Ocena bardzo dobra
	Ocena celująca


	Uczeń:
  Uczeń zna podstawowe słownictwo dotyczące zup, sosów i sałatek, takie jak: "soup", "salad", "dressing".
  Potrafi wymienić kilka prostych przykładów zup i sałatek.
  Uczeń potrafi zidentyfikować jedynie podstawowe słowa i zwroty w języku angielskim.
  Ma trudności z tworzeniem pełnych zdań oraz zrozumieniem prostych tekstów.
  Uczeń potrafi wypowiedzieć kilka podstawowych słów i zwrotów w języku angielskim, ale jego wymowa jest często nieczytelna.
  Używa bardzo prostych funkcji językowych, takich jak powitanie lub przedstawienie się, z wieloma błędami.
	Uczeń:
  Uczeń zna dodatkowe terminy związane z zupami, sosami i sałatkami, takie jak: "tomato soup", "caesar salad", "vinaigrette".
  Rozumie podstawowe różnice między rodzajami zup i sałatek oraz ich zastosowanie w posiłkach.
  Uczeń zna podstawowe zasady gramatyki i potrafi tworzyć proste zdania oraz pytania.
  Potrafi zrozumieć podstawowe informacje w tekstach oraz prowadzić krótkie rozmowy na tematy codzienne.
  Uczeń zna podstawowe zasady wymowy i potrafi zrozumieć oraz używać prostych zwrotów w codziennych sytuacjach.
  Wymowa jest poprawna, ale wciąż może występować pewna niepewność.
  Potrafi stosować podstawowe funkcje językowe, takie jak zadawanie pytań i wyrażanie prostych opinii.
	Uczeń:
  Uczeń potrafi wymienić i opisać różne rodzaje zup, sosów i sałatek, takie jak: "chicken soup", "ranch dressing", "Greek salad".
  Zna informacje na temat składników używanych do ich przygotowania i potrafi omawiać popularne potrawy w różnych kulturach.
 Uczeń zna szersze słownictwo i potrafi stosować różne czasy gramatyczne w zdaniach.
  Potrafi opisywać wydarzenia oraz wyrażać swoje opinie na znane tematy w sposób zrozumiały.
  Uczeń potrafi wymawiać większość słów poprawnie i używa bardziej złożonych zwrotów w komunikacji.
  Wymowa jest zrozumiała, a uczeń potrafi używać funkcji językowych, takich jak opisywanie, porównywanie i wyrażanie emocji.
  Potrafi prowadzić krótkie rozmowy na znane tematy i wprowadzać prostsze struktury gramatyczne.
	  Uczeń zna zaawansowane słownictwo związane z zupami, sosami i sałatkami, takie jak: "miso soup", "béarnaise sauce", "caprese salad".
  Potrafi omawiać różne techniki przygotowywania zup i sosów oraz ich wpływ na smak i kompozycję potraw.
  Uczeń potrafi używać bardziej zaawansowanego słownictwa oraz wyjaśniać skomplikowane pomysły i koncepcje.
  Rozumie różne style i rejestry językowe oraz potrafi prowadzić płynne rozmowy na różnorodne tematy.
 Uczeń ma dobrą wymowę, co pozwala na płynne porozumiewanie się.
	Uczeń:
  Uczeń posługuje się bogatym słownictwem związanym z zupami, sosami i sałatkami, w tym terminami technicznymi i branżowymi.
  Umie płynnie prowadzić rozmowę na temat zdrowotnych korzyści różnych zup i sałatek, ich zastosowania w kuchniach różnych kultur oraz innowacji w zakresie sosów i dressingów.
  Używa bogatego słownictwa oraz terminologii fachowej, co sprawia, że jego wypowiedzi są profesjonalne i przekonujące.
 Potrafi używać zaawansowanych funkcji językowych, bogatego słownictwa oraz różnorodnych struktur gramatycznych.



Ocenę niedostateczną otrzymuje uczeń, który: 

1) nie opanował podstawowych wiadomości i umiejętności niezbędnych do dalszej nauki danego przedmiotu; 
2) nie opanował wymagań edukacyjnych na ocenę dopuszczającą; 
3) nie bierze aktywnego udziału w zajęciach.

Niniejsze wymagania edukacyjne są dostosowywane do indywidualnych potrzeb rozwojowych i edukacyjnych oraz możliwości psychofizycznych ucznia:
1) posiadającego orzeczenie o potrzebie indywidualnego nauczania – na podstawie tego orzeczenia oraz ustaleń zawartych w IPET
2) posiadającyego opinię poradni psychologiczno - pedagogicznej, w tym poradni specjalistycznej, o specyficznych trudnościach w uczeniu się lub inną opinię poradni psychologiczno – pedagogicznej
3) nie posiadającego orzeczenia lub opinii wymienionych w pkt. 1 oraz 2, który objęty jest pomocą psychologiczno – pedagogiczną w szkole – na podstawie ustaleń zawartych w planie działań wspierających, opracowanym dla ucznia.
Przy ocenianiu bieżącym nauczyciel bierze pod uwagę własne obserwacje ucznia na lekcji.
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